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DEFENDER.
Wyprawa go smak

Tekst powst‘)rzy wspolpracyz Defender

Odkrywanie to nie tylko podréze na drugi koniec globu.
Nowy swiat moze czekac na nas dostownie za najblizszym zakretem,
a okolice Warszawy mogq okazac si¢ regionem tak samo malowniczym,
pelnym niespodzianek i niecodziennych smakow jak najodleglejsze zakqtki swiata.
Podqzajqc za nieoczywistymi smakami, odkrywamy Defenderem Mazowsze na nowo.

Odkrywanie swiata od zawsze wigze sie nie tylko
Z poznawaniem nowych terytoriow i ludzi, lecz row-
niez - a moze przede wszystkim - z probowaniem
lokalnej kuchni. Wyprawa po nowy, niecodzien-
ny smak moze przyjac nieoczekiwany kierunek.
Mazowsze jest regionem tajemniczym, niesamo-
wicie malowniczym oraz petnym smaku i czeka,
az odkryje sie go na nowo. Jesli na chwile zboczymy
z codziennie pokonywanej drogi i odwazymy sie
wytyczy¢ nowa, odkryjemy zupetnie nowy Swiat.
Taka wyprawe mozna rozpoczynac codziennie na
Nowo.
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Destynacja: smak

Przekonali sie o tym zaproszeni przez Defendera
goscie. Majac do dyspozycji osiem Defenderow
90, 110 i 130, odkryli Mazowsze na nowo. Wypra-
wa po smak najbardziej malowniczymi trasami to
nie tylko majestatyczne zakatki regionu, ale przede
wszystkim regionalne smaki, przygotowane i po-
dane przez najlepszych szeféw kuchni. Odkrywa-
nie Swiata poprzez kuchnie powinno wigzac¢ sie
zawsze z proba samodzielnego przygotowania lo-
kalnych przysmakow.



Pierwszym przystankiem na trasie wy-
prawy byt Karma House. Goscienczyce
dzieli od centrum Warszawy kilkadzie-
sigt kilometrow w linii prostej, warto
jednak dotrze¢ tam mniej oczywistymi
drogami, aby zachwycic¢ sie pieknem
regionu i.. zgtodnie¢. To wtasnie tutaj
odbyty sie warsztaty z robienia kiszo-
nek, do ktorych uczestnicy wykorzystali
Swieze, sezonowe warzywa. Pod okiem
Anny Litwin, ktora na co dzien produkuje
zdrowa, rzemieslnicza zywnosc, uczest-
nicy sami kisili warzywa, m.in. marchew,
brukiew, rzodkiew, kimchi. Podczas
warsztatow nie tylko uczestnicy mogli
samemu stworzy¢ kiszonke, ale tez po-
stucha¢ o tym jak mato przetworzona
zywnosc¢ i naturalne sktadniki wspieraja
nasz organizm.

Nastepnie szef kuchni, Patryk Burnic-
ki, zaprosit uczestnikow na plenerowy
lunch tuz obok pola lawendy. Podajac

potrawy z lokalnych, sezonowych produktow, kto-
re byty gotowane na wolnym ogniu w kociotkach,
szef wskazywat na bogactwo smakow, ktore ofe-
ruje Mazowsze.

Nowy cel: przygoda

Offroadowy tor Poligon 4x4 w Gorze Kalwaria byt
kolejnym punktem wyprawy. Pod okiem instrukto-
row uczestnicy pokonywali m.in. takie przeszkody,
jak wjazd i zjazd po stromiznach, wykrzyze, jazda
po piasku i brodzenie. To byt ten moment, w ktorym
pod okiem instruktoréw z jednej strony mozna byto
przetestowac¢ legendarne mozliwosci terenowe
Defendera wraz z jego napedem 4x4, umozliwiaja-
cym przekazanie catego momentu obrotowego na
jedna 0s, specjalnym systemem Terrain Response,
dzieki ktoremu bez wzgledu na nawierzchnie ten
zawsze gwarantuje przyczepnosc, oraz technolo-
gia ClearSight View, dzieki ktorej na ekranie cen-
tralnym widac¢ doskonale to, co aktualnie dzieje sie
pod kotami samochodu. Jednak z drugiej strony
jazda po torze, a nastepnie juz po lesie miata ten
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prosty cel, aby pokazac¢ uczestnikom roznorodnosc¢
i bogactwo przyrodnicze Mazowsza - ten doskona-
le znany ham region ma drugie oblicze, ktoére warto
wciaz na nowo odkrywac. Defendery 90, 110 i 130
z tym zadaniem radzg sobie najlepiej.

Jeszcze wiecej do odkrycia

Ostatnim przystankiem na trasie po Mazowszu byta
kolacja w Forgotten Fields Farm by Modest Amaro.
To dla tego miejsca znany mistrz kuchni porzucit
zycie w miescie i rozpoczat innowacyjny koncept.
Zbudowat od podstaw farme, ktora oprocz spokoju
otaczajacej ja natury dostarcza rowniez produktow
bedacych czescig dan serwowanych w Forgotten
Fields Farm by Modest Amaro. Dodatkowo szef
kuchni gotuje w zgodzie ze stworzonym przez sie-
bie kalendarzem ziemi. Dania sa unikatowe, serwo-
wane tylko w danym okresie roku. Mistrz zaskoczyt

wszystkich kolacja sktadajaca sie z kilku elemen-
tow. W pierwszej czesci w kuchni letnigj przygoto-
wat przystawki, wsrdd ktorych znalazty sie pierogi
z liscia poziomki z farszem z koziego sera zalane
chtodnikiem z zielonej herbaty. Jako danie gtowne
- juz we witasciwej kuchni - mistrz zaproponowat
miedzy innymi perliczke pieczong w chlebie wraz
z ziemniakiem opiekanym w popiele oraz wegorza
z wasabi i halibuta z zielonym groszkiem. Oczywi-
Scie catosc¢ zwiazana byta wineparingiem. To znow
byta opowies¢ o darach ziemi i wod, ale nie tylko,
bo byta to tez opowiesc o pasji i poszukiwaniu, od-
krywaniu nowych swiatow wtasnie.

Mazowsze na Nowo

Bo odkrywanie to nie tylko podrdze na drugi koniec
globu. Nowy swiat moze czekac na nas dostownie
za najblizszym zakretem.
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